( Dans la cuisine d’Audinette (

Gâteau tout chocolat

Faire fondre 120g de beurre au micro-ondes.

Faire fondre 200g de chocolat au bain-marie.

Fouetter 4 oeufs avec 150g de sucre ou de cassonnade.

Ajouter 80g de farine fluide. Bien remuer.

Incorporer ensuite le chocolat fondu, puis le beurre.

Bien homogénéiser.

Verser dans un moule et enfourner à 200° pour 25 à 30 mn.  





Pour un gâteau aussi simple à faire, on  s'attend à du "mastoc", mais non... il est bien fondant !

